
 
 
 
 
 
 
 
Pfirsich Tiramisu 
 
 
 
 
 
 
3-4 Pfirsiche  schälen, entsteinen, halbieren, würfeln und  
 mit wenig Wasser weichkochen. 
25 g Zucker, 3 EL Brandy 
und 1 EL Amaretto  zusammen mit den Pfirsichen pürieren. 
 
200 g Mascarpone 
180 g saurer Halbrahm 
50 g Zucker 
50 cl Milch 
Abgeriebene Schale  
einer halben Zitrone mit dem Handrührgerät mischen 
 
100 g Löffelbiscuits in 2 cm grosse Stücke brechen, die Hälfte davon in  
 4 grosse Gläser geben 
1/2 Pfirsichmasse zugeben 
1/2 Mascarpone-Masse darauf verteilen 
 
Vorgang wiederholen. 
 
Zugedeckt 6 Stunden kühl stellen. 
 
Vor dem Servieren mit Schokoladenpulver bestäuben. 
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